Grb\ﬁ GioH und Herzlich Willkommen
im Gas’rlf\of Adler in Lindau-Oberreitnau!

Um lhnen eine kleine Information tiber unser Haus zu geben und lhnen
das Warten auf lhr Essen zu verkiirzen, haben wir die Chronik des Adlers, dem

Altesten Giasthof im Landkreis Lindau, fiir Sie zusammengetragen.

Der Gasthof Adler, der frither ,Taverne zum Schwarzen Adler“ hief3,
wurde 1468 erstmals urkundlich erwahnt. Durch die schlechte Bausubstanz wurde der grofdte Teil des

Gebaudes 1560 abgerissen und in einer Riegelfachwerk-Bauweise wieder errichtet und ist seither ohne
Unterbrechung ein gastronomischer Betrieb. :

Die Taverne wechselte viermal die Besitzer:
16. Jahrhundert Strohmayer 17. Jh. Johannes Strodel
18. Jh.-1937 Abler/Vogel und seit 1938 Familie Anton Strodel

Der Gasthof ging am 30.11.1938 in den Besitz der Eheleute

Anton und Kreszentia Strodel Uiber. Er wurde damals

aus dem Eigentum des Darlehenskassenvereins (heute Bodenseebank) = : s
fiir 11 000 Reichsmark gekauft. Zu jener Zeit, so hiefd es laut der Beginn der Renovierungsarbeiten 1939
Lindauer National-Zeitung, sei ,das ganze Anwesen zu einer Ruine

verkommen“, man ist ,durch den Kiichen- und Saalboden in den Keller herunter gebrochen”.

Am 17.01.1939 fingen die ersten Renovierungsarbeiten an. Das Haus war damals komplett verputzt.
Bei den Bauarbeiten stie man verwundert auf das Fachwerk.

Der damalige Baurat Haringer aus Lindau verfiigte, dass das Fachwerk
erhalten bleiben miisse. Das Fachwerk wurde freigelegt und steht seither
unter Denkmalschutz. Die Renovierungsarbeiten beliefen sich nach
Aufstellung vom 23.11.1939 auf 20801,36 Reichsmark - fast doppelt so
viel, wie das Haus vor einem Jahr gekostet hat. Diese unvorhersehbaren
Kosten waren fur das junge Ehepaar existenzgefahrdend.

Der Gasthof in den 1950er Jahren Der Schuldenabbau wurde in den Kriegszeiten durch die ,Insulaner”,

also die Lindauer Biirger, unterstutzt. Damals, als der Bahnhof noch in

Oberreitnau in Betrieb war, fuhren diese mit der Bahn aufs Festland, kehrten zu Most und Brotzeit ein

und die Wirtin spielte stimmungsvolle Schunkellieder auf ihrem Klavier. Abends fuhren

sie frohlich mit der Bahn wieder nach Haus.

Da in den 1950er Jahren der Fremdenverkehr in Oberreitnau begann, wurden die ersten

Fremdenzimmer - die mit flieBend Wasser ausgestattet waren - in den ersten Stock eingebaut. 1977

bekam der Adler den 1. von zwei Fassadenpreisen. 1982/83

wurde der Dachboden zu Fremdenzimmern ausgebaut.

Der ,grofite Umbau“ war jedoch vom 01.11.87 bis 15.07.88. In
dieser Zeit ist der 2-gieblige Anbau nach Osten entstanden, die
Gastraume und die Kiiche wurden erweitert, ein Personenlift ,
eingebaut und die Zimmeranzahl nochmals erhoht.

Am 16.07.88 war der erste Eroffnungstag und am Ende des
Jahres wurde ein zweiter Fassadenpreis gewonnen. Seitdem
hat sich der Adler immer ein ,wenig" weiterentwickelt..

Wir hoffen, dass in dieser kleinen Chronik, die ein oder andere interessante Information steckt und
wiinschen lhnen einen schonen und angenehmen Aufenthalt in unserem Hause.

Thre lFamilie Anton Strodel und Mitarbeiter



Speisekarfe

A pe m'ﬁf

“Schwabischer Aperitif”

0,2 | Bodenseemost mit 2¢l kausgemack’rem Kr&ufergeisf 3,50
Hausgemachter Holunderblithtensirup mit Sekt 0,11 3,80
;Apero' Spritz 0,25 | 3,90
Sherry medium Dry Sandeman 5 cl 2,90
Sherry golden Sandeman 5 cl 2,90
Sherry secco Sandeman 5 cl 2,90
Martini bianco, rosso, extra clry 5 cl 2,90
Camparvi Soda 5 cl 3,50
Campari Orange 5 cl 3,70
Royal Porto Tawny 5 cl 2,90

Vorspe Isen

R&uckerfe'clﬂer\fﬂei’ mit Meerrettichsahne
Buter und BagueH’e 7,90

Mediterraner Salat mit Scl'\afsk&se, Oliven, Buter und Bagueﬁe 4,90

Gebeizter Lachs mit Di”senfsauce, Karfoﬁelpuﬁer und Sala’rbouque’r 9,90

Suppen

Kr&u’rerﬂac“esuppe 3,00
Lebersp&fz'esuppe 3,10
Bratspatzlesuppe 3,10

Sie finclen noch Sv\ppen der ,Saison” av\f unserer _Cageskarfe



Rumpsfeak—s pezialif&’ren

Rumpsteak nach ,Haushofmeister Art*
mit Krauterbutter, Pommes frites
und Salatteller

Rumpsteak nach ,Gartnerin Art”
mit Krauterbuter und groﬁer Sala’rplaﬁe

Rumpsteak nach ,Forsterin Art”
mit 9ebra+eneh Pilzen, Résfkar’roﬁeln
und Salatteller

Rumpsteak ,Athen”

an feurigem Balkanclip, Pommes fri’res,

mediterranem Salat mit Oliven und Scl'\afsk&se

Rumpsteak ab\f 2Schwabische Ant”
mit pikah’rer pfeﬁ-erral'\msoﬁe, Sp&’rzle

und buntem Gemiise

Rumpsteak ,Barbecue”
mit Chilisauce, Ofenkartoffel an
Krauterquark und Salatteller

Rumps’reak unter der Senfkrus’re mit R&s’rkar‘roffeln
und Salatteller

Unser Urschwabischer Zwiebelrostbraten
vom Roas’rbeef mit friscl'\en Réstzwiebeln und

Krau’rscl'\upfnucleln

Rumpsteak nach "Art des Hauses"
mit Blauschimmel-Kase tiberbacken,
Preiselbeerbirne und Kroketen

16,90

16,90

18,90

17,90

17,80

17,90

18,90

16,90

19,90



Schwdbische Spez ialitdten

Allgauer Kasspatzle mit friscl'\en Rostzwiebeln
und Salateller

Kraufscl'\upfhucleln mit gerosteten Speckwb'\rfelh

Unsere hausgemachten Maultaschen

Q’schmolzene Maultaschen mit friscl'\en Rostzwiebeln
und Salateller

Maultaschen mit Tomaten- und K&sesoﬁe uberbacken
und Salateller

Maultaschen mit frischen Champignons in Rahmsofe
und Salateller

Gemiisemaultaschen in ;A“g&uer Bergk&sesoﬁe
und Salateller

,,;A”g&uer lLeckerle”
Schweinemedaillons mit friscl'\en Rostzwiebeln, K&ssp&’rzle
und Blattsalat

»Schwabischer Topf”
Schweinemedaillons aufSp&lee, feinem Gemiise und

frischen Champignons in Rahmsofle

,Einheimischer Krauﬂ«afe”
Kassler Hals, Schweinebraten und Rostbratwiirstle
auf Sauerkraut mit R55+|<ar+oﬁ:e|n

Schwabischer Schweinebraten mit Sp&’rzle und
Kar’roffelsala’r

Cievichte vom Rind

pfeffers’reak vom Roas’rbeef mit

Pommes fri’res und Salatteller

Sie finolen noch andere Gerichte vom Rind auf unserer

Tageskar’l'e oder Rumpsi'eakkaﬂe!

9,80

7,90

9,80

9,80

9,80

9,80

14,90

14,90

11,90

10,90

16,90



Cievichte vom Schwein
Paniertes Schnitzel aus der pfavme mit Kar’roffelsala’r

Paniertes Schnitzel aus der pfavme mit Pommes fri’res
und Salatteller

Cordon Bleu aus der Pfanne mit Pommes fri+es
und Salatteller

Schweineriickensteak ,Jéger Art”’ mit friscl'\en
Champignons in Rahmsofe, Pommes frites und Salatteller

Schweineriickensteak ,Rustica” mit gegrilltem Schinken,

Rostzwiebeln, Pommes frites und Salatteller

Schweineriickensteak ,Natur’ mit hausgemachter

Krauterbuter, Pommes frifes und Salatteller

,,;A”g&uer Schnitzel”
Schweineriickensteak mit Schinken, Zwiebeln und Kase

tberbacken, Spb'd’zle und Salatteller
Unser , Balkan-Grilltellen”

Schweineriickensteaks, Cevapcicci, Grillwiirstchen,

feurige pusz’rasoﬁe, Pommes fri’res und Salatteller

Schweinebraten mit Semmelknddel und Salateller

Cievichte vom Kalb

Finden Sie auf unserer _Cageskar’re

Cievichte vom Truthahn

Truthahnsteak ,vom Gurill”
mit hausgemachter Krauterbutter und grofer Salatplatte

oder mit Pommes fri+es und Salatteller

Truthahnschnitzel ,Mailander Awnt”

Panierte Truthahnbrust mit Toma+ensoﬁe, Spaglf\eH'i, Parmesan

und italienischem Salat

Truthahnsteak mit friscl'\en Ckampignons in Rahmsof3e,
Spatzle und Salatteller

Truthahnsteak ,Hawaii’ mit Frichten, Reis
und Curryrahmsofe

8,90

10,90

12,90

11,80

11,90

11,70

12,80

12,20

10,90

12,80

13,70

12,80

13,40



Fisch spezia [itditen

Die Fische bekommen wir ﬁ*isc/l aus dem See vom

,Bodensee ﬁ'sc/ler Schmid” gelie fe »t.

Felcl'\enfilei' auf »Millerin Art” mit heifer Petersilienbutter,
Salzkari'offeln und Blatsalat 14,90

Unser ,,Boclenseefiscl'\’re”er”

verschiedene Fisckfile’rs aus dem Bodensee in Mandelbutter,
Salzkarfoﬁ:eln und BlaHsalat 15,80

Weitere Fl'scllgeric/lfe ﬁ'nden Sie auf unserenr Z—ageskam‘e./

Wl'/a'spez ialitédten

Finden Sie auf unserer Tageskarfe/

Ve geta wische Gierichte

;A”g&mer K&sspc'i+2|e mit frisclv\en Réstzwiebeln
und Salateller 9,80

Gemb\seplah‘e der Saison mit Mandelbutter und

Salzkarfoﬁ:eln 8,90
oder
mit Raclettekase tiberbacken und Salzkartoffeln 9,90

Gemiisemaultaschen in ;A“g&uer Bergk&sesoﬁe

und Salateller 9,80

pellkar+offe|n mit Ma+jes 'Hering in l'\ausgemaclf\’rer
Joghurt-Sahnesofe mit Apfeln und Gurken 7,90

pe”kar’roffeln mit l'\ausgemacl'\’rem Kr&u’rerquark
und Salatteller 7,30

pe”kar’roffeln mit angemaclf\fem saurem Bio Andechser

Bauernkds und Zwiebeln 7,90



Fiir Kinder und den kleinen Appetit!

Spatzle mit Champignon-Rahmsofe
Spatzle mit Gemiise und Champignon-Rahmsofbe

Pommes fri’res mit Ke’rcl'\u\p
Portion Krau’rscl'\upfnucleln oder K&ssp&’rzle mit Rostzwiebeln
Kar+offe|puﬁer mit ;Apfelmus

Naturschnitzel vom Schwein mit Krauterbuter

und Roéstka r’roﬁ:eln

Paniertes Kinderschnitzel von der Pute mit

Pommes fri’res und Ke+cl«up
Allgauer Schnitzel mit Schinken, Kase tberbacken und Spatzle

Putenschnitzel ,Natur’ mit frischen Champignons in

Ral'\msoﬁe und Sp&+z|e

Schweinemedaillons mit frischen Champignons in
Rahmsofe, Spatzle und feinem Gemiise

Felcl'\enfilei' auf S2Millerin Art”

mit Salzkar’roﬁ:eln und feinem Gembise
Zwei Spiegeleier mit Rc")sfkari'offeln und BlaHsalat

Spagl'\eh‘i ,,Bolognese” mit friscl'\ geriebenen Parmesan

oder mit Tomatensofe

R&ucl'\erfelcl'\enfile’r mit Meerrettichsahne und R&s’rkar’roffeln

Salate

Salafplaﬂe mit Rauckerfelckenﬁleb Butter und Bagueﬂe
Salcd'plah‘e mit gekocl'\fem Schinken, Ei und Bagueﬂ’e
Salod'plaﬁe mit Tru’rkaknsﬁeifen, Krauterbuter und Bagueﬁe
Salod'plaﬁe mit 9ebra+enen Garnelen, Krauterbuter, Bagueﬁe

Salateller
Blatsalat
Mitlerer Salat

Bei|agen£\nderung

Bei auf Krau’rsckupfnuddy\, Ré')s’rkar’roffeh oder K&ssp&’rzle

3,90
4,50

3,90
4,90
4,70

5,90

5,90
6,90

6,70

9,80

9,10
6,50

5,90
5,40

8,50

10,50
8,50

12,80

11,90

3,60
3,40
5,90

0,60
1,60



Vesper‘/(ar‘fe
WC\ rme Ves pe "

L eberkas angebraten mit Brot und Soffe* 5,80
lLeberkas ahgebrafen mit Kar’roffelsalaf und Soﬁe* 6,80
Leberkas mit Spiegelei und Brot * 6,80

TJeden Sonn— und Feiertag ab 16.30 Uhr ofenfrischer L eberkss!
Ofenfrischer L eberkds servieren wir mit Senf, auf Wunsch gerne mit Sofe.

Wienerle mit Semmel* 3,90
1 Paar Weifwurst mit Breze* 4,50
Currywurst mit Pommes frites * 5,90
Strammer Max * 5,90
Frische Bratensulz mit Réstkartoffeln 7,90

Heisse Seele mit Salami oder Schinken und Kase tiberbacken * 5,90
mit Zwiebeln 0,30 Aufschlag

Kalte Vesper

Hausmacherwurstteller mit Butter und Brot * 6,90
Rauchfleischplatte mit Butter und Brot * 8,90
Kalter Braten mit Remoulade und Brot 6,90
Frische Bratensulz mit Brot 5,90
Wurstsalat mit Brot * 5,90
Whurstsalat mit Kase und Brot * 6,70
Pressack gemischt, sauer oder mit Butter, Brot 6,50
Bio Andechser Bauernkds, sauer oder mit Butter, Brot 6,50
Kaseplatte, reich garniert mit Brot 9,80
Emmentalerbrot 4,90
Schinkenbrot, Salamibrot oder Wurstbrot * 5,50

* P/lospa I



Bierkarte

Im Himmel gib’r's kein Bier,

drum trinken wir es hier!

Andechser Hell

Andechser Export Dunkel

vom FOSS

(in der Fastenzeit von der Flasche -

auPerhalb der Fastenzeit vom Fass)

Andechser Doppelbock dunkel

(in der Fastenzeit vom Fass -
auﬁerl'\alb der Fastenzeit in der Flasche)

Radler hell oder dunkel

Andechser 'Hefeweizeh hell Flasche
dunkel Flasche

Andechser Bergbock hell Flasche

andere Biersorten:

Faw\y 'Hefeweizen Flasche

Faw\y 'Hefeweizen leicht Flasche

Farny Kristallweizen Flasche

Farny 'HefeWeizen Alkokolfrei Flasche

Bi’rbw‘ger Pils Fass

Bi’rbw‘ger Pils klein Fass

Bi’rburger Pils ,Drive” alkol'\olfrei Flasche

Schaumweine

Hausmarke

Henkell trocken

Prosecco

Hausmarke ,piccolo”
Henkell , piccolo”

Prosecco ”piccolo”

0,5 |
0,25 |

0,5l
0,25 |

0,5l
0,25 |

0,5 |
0,25 |

0,5l
0,5l

0,5l

0,5l
0,5l
0,5l
0,5l

0,4l
0,3l
0,5l

0,7l
0,7l
0,7l
0,2l
0,2l
0,2l

2,80
2,20

2,80
2,20

3,00
2,30

2,80
2,20

2,90
2,90

3,00

2,80
2,80
2,80
2,80

2,90
2,80

12,90
15,90
14,90

4,20
5,20
4,90



Weinkarte

Most
Most

, Weisse” Qualitdtsweine

‘Hagnauer Miller _Cl'\urgau\, trocken und kernig
‘Hagnauer Miller Tl'\urgau\, halbtrocken und wirzig

Kressbronner Berghalde, Kerner trocken und fruchtig

Etschtaler Gold, Sitdtiroler, halbtrocken
Weinschorle weiﬁ oder rot
Laternenmaf (Weiweinschorle mit Kirschlikor)

, Rote ” Oualititsweine

‘Hagnauer Sp&’rburgumcler, trocken und kernig

Haberschlachter Heuchelberg, Trollinger-Lemberger,

halbtrocken, Wiirtemberg
Casteller Edelvernatsch, Kellerei Walch, trocken

Eischtaler rosso, halbtrocken

, Rosé Qualititsweine

‘Hagnauer Sp&’rburgumder Weiﬁl'\erbs’r, halbtrocken

Flaschenweine

Hagnauer Spatburgunder Burgstall, trocken, QBA
Hagnauer Weiﬁburgumcler Bur‘gsfa//, trocken, QBA
Hagl’\auer al‘auer BMI“QMV\C]GV‘ Buf‘gsfa//,

trocken, QBA

Hagnauer Spatburgunder Weifherbst Burgstall,
trocken, QBA

Meersburger Wimmerschoppen, QBA

trocken oder halbtrocken

Ya |
Yo |

0125 I
0125 I
0,25 |
0,25 |

0,25 |
0,50 |

0,25 |

0,25 |
0,25 |

0,25 |

0,25 |

0,75 |
0,75 |

0,75 |
0,75 |

11

1,90
2,70

3,90
3,90
3,90
2,80

-
8,50

3,90

3,90
2,90

2,80

3,90

15,20
15,90

15,90

15,20

10,90



Meersburger Wihzerscl'\oppen, OBA
trocken oder halbtrocken 0,25 | 3,20

ér‘ﬂ‘l'sch ungsgetran ke

Lindauer Fruclf\’rsaﬁg etranke

(9;"c>«l'\gev\sa]clL 0,25 | 2,20
Traubensaﬁ 0,20 | 2,20
Johannisbeernektar schwarz 0,20 | 2,20
Sauerkirscksaﬁ 0,20 | 2,20
Mul’rivi’raminsaﬁ 0,20 | 2,20
Apfelsaftschorle klein 0,25 | 1,90
Apfelsaftschorle grof (Jugendgetrank) 0,50 | 2,60
Coca-Cola, Fanta, Spezi, Sprite 0,20 | 2,
0,40 | 2,70
Bionade Holunder, Jngwer—Orahge, Krauter 0,33 | 2,60
Tafelwasser 0,25 | 1,60
0,40 | 1,90
Flasche Mineralwasser 0,7 | 3,50
GQerolsteiner Mineralwasser
mit oder ohne Kohlensaure 0,25 | 1,80
»Schweppes” Bitter Lemon 0,20 | 2,40
War‘mgeh‘c'inke
Tasse Kaffee mit oder ohne Koﬁ:ein 1,80
Kannchen Kaﬂ:ee mit oder ohne Koffein 2,90
Tasse espresso 2,20
Tasse Cappuccino 2,70
Milcl'\kaffee 2,80
Tasse heisse Schokolade mit Sahnehaube 2,20
Glas heisse Zitrone 2,
Glas Goldmannchen Tee 1,80

Pfefferminz, Hagebutte, Kamille, Ceylon-Darjeeling,

Fenchel, Krauter, Friichte mit Vitamin ¢, Ostfriesenmischung
Kannchen Goldmannchen Tee 2,90
Glas Girog mit 2 cl Rum oder Cognac 2,30



Glas Glihwein 2,40
Glas Glihmost 1,90

5/9/#/7‘14 osen

UAnsere lf\ausgebrahn’ren Spiv‘i’ruosen

Krautergeist 2cl 40% 2,20
C‘:Clel—;bspfelbrancl 2cl 40% 2,00
Wi”iams—Birnengeis’r 2cl 40% 2,40
Williams-Likér 2cl 25% 2,40
Sauerkirschlikor 2cl 20% 2,40

Unsere hausgebrannten Spirituosen sind auch zum Verschenken und als
Mitbringsel” geeignet! Schauen Sie doch einfach an der Theke vorbei,
dort steht eine kleine Auswahl ﬂ'ir Sie bereit!

Bodensee-Kirschwasser 2cl 40% 2,40
Zwetschgen-Wasser Schladerer 2cl 492% 2,40
Himbeergeist Schladerer 2cl 40% 2,40
Doovrnkaat 2cl 38% 2,40
Enzian Grassl 2cl 40% 2,40
Old Scotch Wiskey, Wodka 2.l 40% 2,40
Asbach Uralt Weinbrand 2cl 38% 2,40
Malteserkreuz ;Aquavif 2cl 40% 2,70
Likdre
Hausgemachter Williams-Likor 2cl 25% 2,40
Hausgemachter Sauerkirsch-Liksr 2cl 20% 2,40
Eierlikdr Verporten 2cl 20% 2,20
Eckes Edelkirsch Likdr 2cl 28% 2,40
Cointreau franzésischer Orangen-Likor 2cl 40% 2,50
Cointreau auf Eis 2cl 40% 2,50
Pecher Mignon, franzc'isiscl'\er pfi rsichlikdr 2cl 18% 2,90
Jagermeiser 2cl 35% 2,50
Ramazzoth 2cl 30% 2,50

]\/\agenbiﬁew

Mnclerberg 2cl 49% 2,70
Fernet Branca, italienischer Magenbiﬁer 2cl 45% 2,50



