w'/'\ﬁ GioH und Herzlich Willkommen
im Gas’rlf\of Adler in Lindau-Oberreitnau!

Um Ihnen eine kleine Information Uber unser Haus zu geben und lhnen
das Warten auf Ihr Essen zu verkiirzen, haben wdie Chronik des Adlers, dem

Altesten Giasthof im Landkreis Lindau, fir Sie zusammengetragen

Der Gasthof Adler, der friheraTaverne zum Schwarzen Adler R,i e
wurde 1468 erstmals urkundlich erwahnt. Durch die schlechte Bausubstanz wurde der gré3te Teil des
Gebaudes1560 abgerissen undin einer RiegelfachwerkBauweise wieder errichtet und ist seither ohne

Unterbrechung ein gastronomischer Betrieb.

Die Taverne wechselte viermal die Besitzer:
16. Jahrhundert Strohmayer 17. Jh. Johannes Strodel
18. Jh-1937 Abler/Vogel und seit 1938Familie Anton Strodel

Der Gasthof ging am 30.11.1938 in den Besitz der Eheleute
Anton und Kreszentia Strodel Uber. Ewurde damals 3
aus dem Eigentum des Darlehenskassenvereindeute Bodenseebank) T :
fur 11 000 Reichsmark gekauft. Zu jener Zeit, so hiel3 ekaut der Beginn der Renovierungsarbeiten 1939
Lindauer NationatkZ ei t ung, sei adas ganhze Anwesen zu einer
ver kommeno, man i s-und &ahlbaden n dah &eller Keguntdgeerb r oc hen o .

Am 17.01.1939 fingen die ersten Renovierumsarbeiten an. Das Haus war damals komplett verputzt.
Bei den Bauarbeiten stiel3 marverwundertauf das Fachwerk.

 Der damalige Baurat Haringerus Lindau verfuigte, dass das Fachwerk
erhalten bleiben misse. Das Fachwerk wurde freigelegt und steht seither
unter Denkmalschutz. Die Renovierungarbeiten beliefen sich nach
Aufstellung vom 23.11.1939 auf 20801,36 Reichsmark - fast doppelt so
viel, wie das Haus vor einem Jalgekostet hat. Diese unvorhersehbaren
Kostenwaren fur das junge Ehepaar gistenzgefahrderd.

Der Gasthof inden 1950erJahren  Der Schul denabbau wurde in den Krie
also die Lindauer Birger, unterstiitzt. Damals, als der Bahnhof noch in

Oberreitnau inBetrieb war, fuhren diese mit der Bahn aufs Festland, kehrten zu Most und Brotzeit ein
und die Wirtin spielte stimmungsvolleSchunkellieder auf inrem Kavier. Abends fuhren
sie fréhlich mit der Bahn wieder nach Haus.
Da in den1950er Jahren der Fremdenverkehin Oberreitnau begann, wurden die ersten
Fremdenzimmer-die mit flieRend Wasserausgestattet waren-in den ersten Stock eingebaut. 1977
bekam der Adler den 1. von zwei Fassadenpreisen. 1982/83
wurde der Dachboden zu Fremdenzimmern ausgebdu

Der Gitger °Umb a u 0 vameOi.11j8%hbisd50[.88. In
dieser Zeit ist der 2gieblige Anbau nach Osten entstanden, die
Gastraume und die Kiiche wurden erweitert, ein Personenlif
eingebaut unddie Zimmeranzahl nochmalserhoht.

Am 16.07.88 war der erste Edffnungstag und am Ende des
Jahres wurde ein zweiter Fassadenpreis gewonnen. Seitdem e e
hat sich der AdI| waterentmokeltr ein aweni go

Wir hoffen, dass in dieser kleinen Chronik, die ein oder andere intessante Information steckt und
wuinschen Imen einen schonen und angenehmen Aufenthalt in unserem Hause.

Thre lFamilie Anton Strodel und Mitarbeiter



Speisekarfe

Ape r‘/'ﬁf

“Schwabischer Aperitif

Bodenseemost mit Krautergeist
Sherry medium Dry Sandeman
Sherry golden Sandeman
Sherry secco Sandeman
Martini bianco, rosso, extra clry
Campari Soda

Campari Orahge

Portwein Sandeman

Vor‘spe Isen

R&uckerfe'clﬂer\fﬂei’ mit Meerrettichsahne
Butter und Toast

5 cl
5 cl
5 cl
5 cl
5 cl

5 cl

5 cl

Giviechischer Salat mit Schafskase, Oliven, Butter und Toast

Q’schmolzene Maultaschen mit Réstzwiebel

Suppen
Kr&uferﬂ&dlesuppe
Lebersp&’rzlesuppe

Brats pc'id'zlesuppe

Sie finclen noch Suppen der ,Saison” auf unserer Tageskar’re

2,90
2,90
2,90
2,90
2,90
3,50

3,50

2,90

7,50

4,60

5,90

2,90

2,90

2,90



Rumpsfeak—s pezialif&’ren

Rumpsteak nach ,,'Haushofmeis’rer Ant?
mit Krauterbutter, Pommes frites
und Salateller

Rumpsteak nach ,Gartnerin Art”
mit Krauterbuter und groﬁer Sala’rplaﬁe

Rumpsteak nach ,Férsterin Art”
mit 9ebra+enen Pilzen, Rc'is+|<ar+oﬁ:e|n
und Salatteller

Rumpsteak ,Athen”

an feurigem Balkanclip, Pommes fri’res,
griechischem Salat mit Oliven und Balkankése

Rumpsteak auf ,2Schwabische Art”
mit pikanter Pfefferrahmsofe, Spatzle

und buntem Gemliise

Rumpsteak ,Barbecue”
mit Chilisauce, Ofenkartoffel an
Kr&uferquark und Salatteller

Rumps’reak unter der Senfkrus’re mit R&s’rkar‘roffeln
und Salatteller

Unser Urschwabischer Zwiebelrostbraten
vom Roasfbeef mit Réstzwiebel und

Krautschupfnudeln

Rumpsteak nach "Art des Hauses"
mit Blauschimmel-Kase tiberbacken,
Preiselbeerbirne und Kroketen

15,90

15,90

17,90

16,90

16,80

16,90

17,90

15,90

18,90



Schwdbische Spez ialitdten

;A”gauer K&ssp&’rzle mit Rostzwiebeln
und Salatteller

Kraufscl'w\pfhucleln mit gerosteten Speckwﬁrfeln

Unsere hausgemachten Maultaschen

Q’schmolzene Maultaschen mit Réstzwiebeln
und Salateller

Maultaschen mit Tomaten- und K&sesoﬁe uberbacken
und Salateller

Maultaschen mit frischen Champignon in Rahmsofe
und Salateller

Gemiisemaultaschen in ;A“g&uer Kasesofle
und Salateller

,,;A”g&uer lLeckerle”
Schweinemedaillons mit Réstzwiebeln, K&ssp&’rzle
und Blattsalat

»Schwabischer Topf”
Schweinemedaillons aufSp&lee, feinem Gemiise und

frischen Champignons in Rahmsofle

,Einheimischer Krauﬂ«afe”
Kassler Hals, Schweinebraten und Rostbratwiirstle
auf Sauerkraut mit R55+|<ar+oﬁ:e|n

Schwabischer Schweinebraten mit Spa’rzle und
Kar’roffelsala‘r

Cievichte vom Rind

pfeffers’reak vom Roas’rbeef mit

Pommes fri’res und Salatteller

Sie finolen noch andere Gerichte vom Rind auf unserenr

Tageskar’l'e oder Rv\mpsi'eakkari’e!

9,70
7,90

9,70

9,70

9,70

9,70

14,90

14,80

11,90

10,50

15,90



Cierichte vom Schwein

Paniertes Schnitzel aus der Pfanne mit Kartoffelsalat 8,90

und Salateller



